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Formación a medida modalidad “in company”

 Bonificable hasta el 100%

 Formadores con amplia experiencia

 Impartido en sus instalaciones

 Flexibilidad de fechas y horarios

 Sin número mínimo de asistentes

 Con participación del personal

 Caso práctico adaptado a la empresa



1. Seguridad alimentaria
Manipulador de alimentos
Normas de higiene y buenas prácticas en la manipulación

de alimentos (dirigido a todo el personal)

 RPHT, Requisitos previos de higiene y trazabilidad
 Sistema APPCC
 Simulacro de trazabilidad alimentaria

 Planes de limpieza y desinfección

2. Sistemas de gestión
 ISO 9001, ISO 14001, OHSAS 18001
 ISO 22000, FSSC 22000

3. Producción agrícola
 GLOBALGAP
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4. Normas distribuidores:  IFS y BRC versión 6
 Introducción a las normas

Metodología para la implantación

 Definición y análisis de peligros

 Requisitos de instalaciones

 Proceso de auditoría

5. Food Defense
 Como elaborar el Plan Food Defense

 Seguridad de la planta, del personal y visitantes

 Simulacro de acceso no autorizado a las instalaciones

 Acceso a la plataforma www.fooddefense.es
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¡¡ muchas gracias por vuestra atención !!

avda. barón de cárcer, 48, 9º - I    46001 valencia

telf:  96 394 44 13   www. hilvan.eu    e-mail:  hilvan@hilvan.eu

@hilvanConsultor

puedes seguirnos

información

www.formacionalimentaria.eu

www.fooddefense.es


